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Neues aus Beckum

BERIEF FOOO: NEUES AUSBILOUNGSIAHR MiT REKOROJAHRGANG

Mehr Auszubildende denn je starten beim Familienunternehmen aus dem Miinsterland durch.

Beckum, 03.08.2023. Noch nie haben so viele Abzubildende ihren neuen Lebensabschnitt bei Berief Food
gestartet. Zum 01. August durfte das Familienunternehmen gleich 15 neue Auszubildende in insgesamt
sechs Ausbildungsberufen begriifen.

o A

Die neuen Auszubi/denden der Berief Food GmbH in Beckum (hinten, v..n.r. ): Alexander Tissen, Arda Kollu, Malek Ghazal, Milan Eichhorh, Natan Birol, Peter
Wulf, Elias Kornhauser, (vorne v.L.n.r.): Lucas Stein, Mohamad Samman Hayek, Edgar Hovhannisyan, Atefe Ghorbani, Finnja Heckemeier, Durkadin Kollu,
Samantha Stein, Michelle Stefaniak.

Gleich sechs der 15 neuen Auszubildenen wahlten den Ausbildungszweig Fachkraft fiir Lebensmitteltechnik,
tibrigens der Ausbildungsberuf mit der langsten Tradition bei Berief Food. Aulerdem starteten die neuen
Auszubildenen als Maschinen- und Anlagenfahrer (m/w/d), Fachkraft fir Lagerlogistik (m/w/d),
Industriemechaniker (m/w/d) oder als Fachinformatiker (m/w/d) in den Bereichen Systemintegration, Digitale
Vernetzung sowie Anwendungsentwicklung. Dartiber hinaus wird eine Industriekauffrau in Beckum ausgebildet.



Damit beschéftigt Berief Food aktuell 27 Auszubildende in drei Lehrjahren, und zwar neben den oben genannten
noch im Bereichen Mechatronik. Auferdem absolviert eine duale Studentin im zweiten Semester den
Studiengang BWL mit Schwerpunkt Qualitats- und Nachhaltigkeitsmanagement. 2023 schlossen vier
Auszubildende ihre Ausbildung erfolgreich ab, davon wurden drei Gbernommen. Der vierte strebt das Abitur und
anschlieBend ein Studium an.

Die Berief Food GmbH ist ein Familienunternehmen mit Sitz in Beckum im Mnsterland. Seit tber 35 Jahren
entwickelt und fertigt sie aus regionalen Rohstoffen leckere, pflanzliche Produkte — seit 2006 sogar in Bio-Qualitat.
Als Pionier in der Herstellung von Tofu hat das Unternehmen sein Sortiment an pflanzlichen Lebensmitteln um
pflanzliche Drinks, Ghurts und Kochcremes — vor allem auf Soja- und Haferbasis — erweitert. Werte wie
Verantwortung, Nachhaltigkeit sowie Innovationskraft sind tief in der Unternehmenskultur verankert. Berief Food
beschaftigt mehr als 380 Mitarbeiter am Standort Beckum. Dort erfolgt auch die komplette Produktion an
pflanzlichen Lebensmitteln. Die Rohstoffe stammen iiberwiegend aus Deutschland, Osterreich und der EU. Die
Geschaftsflinrung teilen sich Marcus Berief und Bernd ERer.



